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SZKOLENIE DOSKONALACE W ZAKRESIE DOBRYCH PRAKTYK
HIGIENICZNEJ | PRODUKCYJNEJ (GHP, GMP) ORAZ SYSTEMU HACCP
DLA PRACOWNIKOW ZAKLADOW ZYWIENIA ZBIOROWEGO

Auditor wewnetrzny systemu HACCP w placowce zywienia zbiorowego
Szkolenie online
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TERMINY SZKOLENIA: 17 stycznia 2024 r. 08:00-15:00
CENA: 315 zl netto za uczestnika

- zajecia prowadzone on-line, za pomocg specjalnej platformy internetowej, umozliwiajgcej
komunikacje pomiedzy wyktadowcyg a uczestnikami, pozwalajgcej takze na zadawanie pytan
wyktadowcy w formie chatu,

- uczestnicy przed szkoleniem otrzymajg na wskazane w karcie zgtoszeniowej adresy e-mail
zaproszenia wraz z linkami do wirtualnego pokoju, w ktérym bedg mogli wzig¢ udziat w szkoleniu,

- platforma szkoleniowa na ktorej odbywajg sie zajecia jest dostepna przez przeglgdarke
internetowa w dowolnym komputerze lub przez aplikacje w smartfonie.

PROWADZACY:

Od 2007 roku trener i auditor w obszarze bezpieczenstwa zywnosci i zywienia. Posiada specjalizacje
z mikrobiologii, ukonczyta studia podyplomowe z zarzgdzania jakoscig, dietetyki i planowania
zywienia. Autorka licznych publikacji dotyczacych organizacji zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy
oraz oséb dorostych m.in.: Jadtospisy dla dzieci w wieku Zztobkowym, Jadtospisy dla dzieci w wieku
przedszkolnym, Jadtospisy dla dzieci szkolnych, Zywienie osob dorostych, ze szczegdlnym
uwzglednieniem zywienia osob starszych. Od lat byta zwigzana z Inspekcjg Sanitarng, petnomocnik
systemu bezpieczenstwa zywnosci w duzym zaktadzie wytwarzajgcym zywnosC¢ pochodzenia
zwierzecego, audytor systemdéw zarzgdzania, w tym systemu zarzgadzania bezpieczenstwem
zywnosci. Autor licznych publikacji poswieconych tematyce HACCP m.in.: HACCP w ztobku i
przedszkolu, HACCP w szkole, HACCP dla zaktadéw zywienia zbiorowego. Specjalizuje sie w
komponowaniu jadtospisow oraz szkolen dla placowek zywienia zbiorowego dzieci, mfodziezy i oséb
dorostych- w tym Zztobki, przedszkola, szkoty podstawowe i ponadpodstawowe, szpitale, DPS.
Zajmuje sie rowniez opracowaniem dokumentacji HACCP dla placéwek zywienia zbiorowego. Swoje
bogate dodwiadczenie zawodowe zawdziecza tysigcom uczestnikom szkolen, ktére przez lata
zaufaty jej doswiadczeniu biorgc udziat w szkoleniach. Dodatkowo autorka aplikacji do planowania
zywienia i prowadzenia magazynu spozywczego KCALkulator zywieniowy.

CELE SZKOLENIA/MATERIALY:

Szkolenie ma charakter warsztatowy, w jego trakcie prowadzacy omowi wszystkie watpliwosci

dotyczace:

zakresu badan laboratoryjnych jakie powinien zleca¢ zaktad zywienia zbiorowego,

- zasad identyfikacji i identyfikowalnosci umozliwiajagcych prawidtowy udziat zaktadu
zywienia zbiorowego w procesie wycofania z rynku,

- zakresu niezbednej do opracowania i wdrozenia dokumentacji w obszarze GHP, GMP,
HACCP, zasad jej aktualizacji i okresu przechowywania, zasad dokonywania zapiséw z
monitorowania wyznaczonych punktow krytycznych i kontrolnych,

- skutecznego nadzoru nad zanieczyszczeniami krzyzowymi mikrobiologicznymi i
zanieczyszczaniami powodowanymi przez alergeny,

Szkolenie doskonalgce w zakresie Dobrych Praktyk Higienicznej i Produkcyjnej (GHP, GMP) oraz Systemu HACCP dla
pracownikéw zaktadow zywienia zbiorowego 17 stycznia 2024 r. Szkolenie online
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- metod okresowej i doraznej weryfikacji systemu HACCP, w tym zasad auditowania
wewnetrznego.

Bogate materialy szkoleniowe beda zawieraty m.in. wzorcowe dokumenty t;.:

- Procedura badan witascicielskich,

- Procedura badania wody,

- Procedura nadzoru nad materiatami do kontaktu z zywnoscia,

- Procedura zapobiegania zanieczyszczeniom krzyzowym o charakterze
mikrobiologicznym,

- Procedura nadzoru nad alergenami i zapobiegania zanieczyszczeniom krzyzowym przez
alergeny,

- Procedura weryfikacji Systemu HACCP,

- Procedura auditu wewnetrznego Systemu HACCP wraz dokumentami tj. program auditow,
plan auditu, lista pytan kontrolnych, raport z auditu.

DLA KOGO:

Zakfadow zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy oraz osob dorostych

- dyrektoréw ztobkow, przedszkoli, szkét podstawowych i ponadpodstawowych,

- dyrektoréw placowek prowadzacych zaklady zywienia zbiorowego oséb dorostych (DPS,
zaktadow pielegnacyjno-opiekunczych, uzdrowisk, sanatoridw, szpitali, doméw seniora itp.),

- dietetykow, intendentéw, kucharzy zatrudnionych w ww. placéwkach.

- wiascicieli firm cateringowych,

- pracownikow organéw prowadzacych przedszkola i szkoty (urzedéw miast, gmin, jednostek
obstugujacych placowki oswiatowo-wychowawcze).

PROGRAM:

1. Zakres badan, jakie inspekcja sanitarna moze zleci¢ do wykonania w zaktadzie zywienia
zbiorowego.

1.1. Badania przechowalnicze — definicja, zakres stosowania w zaktadzie zywienia zbiorowego.
1.2. Badania wiascicielskie — definicja, zakres stosowania w zaktadzie zywienia zbiorowego.

1.3. Wymazy z powierzchni pozostajgcych w kontakcie z zywnoscig i rgk pracownikow — cel
wykonywania, sposéb pobierania.

1.4. Badania wody przeznaczonej do przygotowywania positkow i czynnosci higieniczno-
sanitarnych: podstawy prawne wykonywania, czestotliwos¢ badania.

1.5. Oznaczanie wartosci odzywczej — obowigzkowe czy dobrowolne.

1.6. Wymagania, jakie muszg spetni¢ laboratoria wykonujgce badania Zzywno$ci, wody
przeznaczonej do spozycia.

1.7. Procedury w dokumentacji Systemu HACCP wspierajgce obszary dot. zlecenia badan
przechowalniczych, wiascicielskich, wymazow i badan wody.

2. Wycofanie z rynku produktu o zakwestionowanej jakosci zdrowotnej — w jakim zakresie
proces ten moze dotyczy¢ zakfadu zywienia zbiorowego. Jak zapewni¢ wtasciwg identyfikacje i
identyfikowalno$¢ surowcow, potproduktow i wyrobodw gotowych.

3. Najczesciej stwierdzane braki w dokumentacji GHP, GMP i HACCP funkcjonujacej w
zaktadach zywienia zbiorowego.

3.1. Procedura dot. zakupu, przechowywania i stosowania materiatdw do kontaktu z zywnoscig.
3.2. Procedura zapobiegania zanieczyszczeniom krzyzowym o charakterze mikrobiologicznym.

Szkolenie doskonalgce w zakresie Dobrych Praktyk Higienicznej i Produkcyjnej (GHP, GMP) oraz Systemu HACCP dla
pracownikéw zaktadow zywienia zbiorowego 17 stycznia 2024 r. Szkolenie online
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3.3. Nadzo6r nad alergenami: procedura zapobiegania zanieczyszczeniom krzyzowym przez
alergeny, alergeny jako zagrozenie bezpieczenstwa zywnos$ci w analizie zagrozen.

3.4. Nadzo6r nad dokumentami: procedura nadzoru nad dokumentami, zasady ustalania czasu
przechowywania dokumentacji w zakresie systemu HACCP.

4. Weryfikacja systemu HACCP w zakladzie zywienia zbiorowego.

4.1. Procedura weryfikacji Systemu HACCP jako najprostsze narzedzie sprawdzania skutecznosci
wdrozonego systemu HACCP.

4.2. Zasady auditu wewnetrznego Systemu HACCP.

4.2.1. Podstawy auditowania systemu zarzgdzania bezpieczenstwem zdrowotnym zywnosci:
terminologia, pojecie auditu, powody przeprowadzania auditéw, cechy auditow.

4.2.2. Wymagania stawiane auditorom, rola auditora, kompetencje.

4.2.3. Przebieg auditu: planowanie auditu, spotkanie otwierajgce, przeprowadzanie auditu,
poszukiwanie zgodnosci i dowoddw, formutowanie niezgodnosci i spostrzezen.

4.2.4. Raportowanie wynikow auditu.

4.2.5. Dziatania poauditowe jako forma doskonalenia zaktadowego systemu zarzgdzania
bezpieczenstwem zdrowotnym zywnosci.

4.2.6. Omowienie przyktadowych sytuacji auditowych, definiowanie niezgodnosci, ustalanie dziatan
korygujacych i/lub zapobiegawczych.

Szkolenie doskonalgce w zakresie Dobrych Praktyk Higienicznej i Produkcyjnej (GHP, GMP) oraz Systemu HACCP dla
pracownikéw zaktadow zywienia zbiorowego 17 stycznia 2024 r. Szkolenie online
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Koszt uczestnictwa w szkoleniu: 315 zt netto za uczestnika

Cena zawiera: materiaty szkoleniowe oraz zaswiadczenie o ukonczeniu szkolenia przesytane na maila.
Rezygnacji mozna dokonac mailem lub telefonicznie na 2 dni robocze przed planowanym terminem szkolenia.

W przypadku rezygnacji ze zgtoszonego uczestnictwa po tym terminie o$rodek moze obcigzy¢ instytucje delegujgce kosztami ww. szkolenia.

KARTA ZGLOSZENIA UCZESTNICTWA W SZKOLENIU

Dane do faktury: Wypetniong karte prosze
przestac¢ faxem na
N@DYWCA: ... numer: 22 350 77 47
AGEES: ..ottt lub 85 87 42 196
NIP- lub mailem na adres:
................................................................................. e | oiciech@owal.edu,pl
(@ o o] o) (o7 1R
AGIES: ... Opiekun szkolenia:
Wojciech Mioduszewski
......................................................................................................... 577 244 311
Zgtaszamy udziat nastepujacych oséb w szkoleniu:
-mai Telefon
Imie i nazwisko Wydziat e-malil (do kontaktu

uczestnika w czasie szkolenia)

Podpis osoby zgtaszajgcej uczestnikow szkolenia

Oswiadczenie na potrzeby zwolnienia z podatku VAT

Oswiadczam, ze szkolenie dla wyzej wymienionych pracownikbw ma charakter ustugi ksztatcenia

zawodowego/przekwalifikowania zawodowego oraz ze jest finansowane ze srodkéw publicznych:

- w catodci - zgodnie z treScig art. 43 ust. 1 pkt. 29c ustawy o podatku od towaréw
i ustug (Dz. U. z 2018, poz. 2174 z p6zn. zm.) lub

- w co najmniej 70% - zgodnie z trescig par. 3 ust. 1 pkt 14 rozporzadzenia Ministra Finanséw z dnia
20.12.2013 r. w sprawie zwolnien od podatku od towardw i ustug oraz warunkéw stosowania tych zwolnien
(Dz. U.z 2015, poz. 736).

Podpis osoby upowaznionej do zaciggania zobowigzan w imieniu zgtaszajgcego

Szkolenie doskonalgce w zakresie Dobrych Praktyk Higienicznej i Produkcyjnej (GHP, GMP) oraz Systemu HACCP dla
pracownikéw zaktadéw zywienia zbiorowego 17 stycznia 2024 r. Szkolenie online
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Informacja dotyczaca ochrony danych osobowych

- Informujemy, ze administratorem powyzszych danych osobowych jest spétka OWAL s.c.

- Dane osobowe zostaly przekazane dobrowolnie i bedg przetwarzane wytacznie w celu przestania
zainteresowanemu informacji o ustudze.

- Twoje dane osobowe nie bedg udostepniane odbiorcom danych. Jako osoba, ktérej dane dotyczg masz
prawo dostepu do tresci swoich danych oraz ich poprawiania.

- Masz prawo do wycofania zgody w dowolnym momencie, przy czym cofniecie zgody nie ma wptywu na
zgodnos¢ przetwarzania, ktorego dokonano na jej podstawie przed cofnieciem zgody.

- Dane osobowe bedg przetwarzane az do ewentualnego wycofania przez Ciebie zgody na przetwarzanie
danych.

- Podanie danych jest dobrowolne, ale konieczne w celu prowadzenia marketingu.

- Masz prawo dostepu do Twoich danych osobowych, ich sprostowania, usuniecia lub ograniczenia
przetwarzania, prawo do przenoszenia danych oraz prawo wniesienia skargi do organu nadzorczego.

Oswiadczenia dotyczace danych osobowych

Wyrazam zgode na przetwarzanie moich danych osobowych w celach marketingowych zgodnie z art. 6 ust. 1
RODO. Zostatem/zostatam poinformowany/a, ze wyrazenie zgody jest dobrowolne oraz ze mam prawo do
wycofania zgody w dowolnym momencie, a wycofanie zgody nie wptywa na zgodno$¢ z prawem
przetwarzania, ktérego dokonano na jej podstawie przed jej wycofaniem.

podpis sktadajgcego osSwiadczenie

Wyrazam zgode na otrzymywanie od OWAL s.c. informacji handlowej za pomocg srodkéw komunikacii
elektronicznej, w szczegdlnosci poczty elektronicznej, zgodnie z ustawg o $wiadczeniu ustug drogg
elektroniczng z dnia 18 lipca 2002 roku (Dz.U. z 2002 roku, Nr 144, poz. 1204 ze zm.)

podpis sktadajgcego o$wiadczenie

Szkolenie doskonalgce w zakresie Dobrych Praktyk Higienicznej i Produkcyjnej (GHP, GMP) oraz Systemu HACCP dla
pracownikéw zaktadéw zywienia zbiorowego 17 stycznia 2024 r. Szkolenie online



